
ORIGEN: 
SUDAMÉRICA

REGIÓN: 
ESPIRITU SANTO (BR), EL TAMBO - CAUCA
(COL) y SAN MIGUEL DEL FAIQUE - PIURA (PE)

ALTURA: 
800-1900 msnm 

PRODUCTOR: 
PIN JEVERSON, ARCOBELI COLA ELOIZIO 
Y PIN PEDRO (BR) + PEQUEÑOS
PRODUCTORES DE EL TAMBO (COL) + COOP.
AGRARIA HUASIMAL LA CAPILLA (PE)

BOTÁNICA: 
BLEND DE ARÁBICAS: YELLOW CATUCAI,
CASTILLO, GRAN COLOMBIA, CATIMOR, 
TÍPICA Y CATURRA

ZARANDA: 
14/+16

BENEFICIO: 
LAVADO / SEMI-LAVADO

PROCESO DE SECADO:
AL SOL/CAMA AFRICANA

CAFÉ TOSTADO EN GRANO

GUIA DE CALIBRACION: V 60 / RELACION 1 : 15 / TIEMPO DE INFUSION 210 segundos / AGUA 85º 
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