IMPERIALE =mn={)

BLEND DE ORIGEN
+82 PUNTOS S.C.A.A.

ORIGEN;
SUDAMERICA

REGION: ACIDEZO OO O

DULZOROOOO000O0
ESPIRITU SANTO (BR), EL TAMBO - CAUCA
(COL) y SAN MIGUEL DEL FAIQUE - PIURA (PE) CUERPOO 0000

SABOROOOOOO0O0
ALTURA: BALANCEQ 0 000000
800-1900 msnm RETROGUSTO O 000000
GENERALO OO0 0O0OO0OO
PRODUCTOR: CUALIDAD EeguiLigrio
PIN JEVERSON, ARCOBELI COLA ELOIZIO NOTAS cacao
Y PIN PEDRO (BR) + PEQUENOS CARILL

PRODUCTORES DE EL TAMBO (COL) + COOP.

AGRARIA HUASIMAL LA CAPILLA (PE) TUESTE mevio

. CUERPO
BOTANICA: _

BLEND DE ARABICAS: YELLOW CATUCAI,
CASTILLO, GRAN COLOMBIA, CATIMOR, GENERAL DULZOR
TIPICA Y CATURRA

ZARANDA:
14/+16 RETROGUSTO ACIDEZ
BENEFICIO:
LAVADO / SEMI-LAVADO

BALANCE SABOR
PROCESO DE SECADO:
AL SOL/CAMA AFRICANA
GUIA DE CALIBRACION: V 60 / RELACION 1: 15 / TIEMPO DE INFUSION 210 segundos / AGUA 850

turocafe



