
ORIGEN: 
EL SALVADOR

REGIÓN: 
TECAPA - CHINAMECA

ALTURA: 
1050 msnm

PRODUCTOR: 
LETRANGER

BOTÁNICA: 
CATIMOR Y BOURBON

ZARANDA: 
15/17

BENEFICIO: 
LAVADO

PROCESO DE SECADO:
CAMA AFRICANA

CAFÉ TOSTADO EN GRANO

GUIA DE CALIBRACION: V 60 / RELACION 1 : 15 / TIEMPO DE INFUSION 210 segundos / AGUA 85º 

TUESTE

ACIDEZ
DULZOR
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BALANCE
RETROGUSTO

GENERAL
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NOTAS

MEDIO / BAJO

EQUILIBRADO
MORA
CHOCOLATE
AVELLANA

EL SALVADOR
84 – 84.5 PUNTOS S.C.A.A.


