COLOMBIA DESCAFEINADO

ESPECIE: ARABIGO

PROCESO: LAVADO

PREPARACION: MALLA 16 UP

PROCEDENCIA: DIFERENTES ZONAS CAFETERAS DEL PAIS
HUMEDAD: 10-12%

GRANULOMETRIA: MINIMO 98,5% SOBRE LA MALLA 16
MAXIMO 1,5% BAJO LA MALLA 16 PERO RETENIDO EN LA 12

DEFECTOS: DEL PRIMER GRUPO MAXIMO 12 EN 500 GRS.
DEL SEGUNDO GRUPO MAXIMO 60 EN 500 GRS.

SANIDAD: LIBRE DE INSECTOS VIVOS Y DE OLORES NO CARACTERISTICOS

PRUEBA DE TAZA: SABOR Y AROMA CARACTERISTICOS, LIBRE DE DEFECTOS Y
CONTAMINACIONES

PROCESO: DESCAFEINADO POR PROCESO NATURAL (MEDIO EXTRACTOR ACETATO DE
ETILO)



